Uberbackener Hot Dog
(Heiller Max)

Zutaten fiir vier Stuck: 1. Aufbackbrétchen oben Hinweise:
4 Aufbackbrétchen Igngs aufschne|d§n, aber Bei der Backdauer die auf
nicht durchschneiden. .
s Sl der Verpackung der Brotchen
enf Aufklappen und die Seiten bene D beach
. mit Senf und Ketchup angegebene Lauerbeach-
Ketchup, alternativ Curryketchup ten.

bestreichen. Eine Scheibe
4 Bockwrstchen Schmelzkése einlegen, Schlagworte:
Bockwiirstchen eindriicken

8 Schmelzkasescheiben S -
und mit einer weiteren

leicht, Zubereitung ca. 10
min, Gesamtzeit ca. 25 min,

Paprika rosenschart Scheibe Schmelzkdse kleine Gerichte, Wurstwaren
bedecken. Mit Paprika deutsch ' '
rosenscharf wiirzen.

2. Backofen auf 200°
vorheizen, gefillite Brot-
chen auf Backpapier oder
in einer feuerfesten Form 9-
10 min backen.

3. Vorsicht: ein wenig
abkihlen lassen.
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